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Carte des patisseries

Le concept
Des pâtisseries pensées et créés par

 Margot Servoisier, élue meilleure cheffe pâtissière 

des Hauts-de-France 2023 par le Gault&Millau. 

Notre gage de qualité est que toutes nos pâtisseries 

sont entièrement faite maison avec un beau 

savoir-faire et de très bons ingrédients.

LES GATEAUX DE MARGOT

Nous travaillons avec des 

producteurs de qualité comme :

- Cluizel et Weiss (Chocolats bio )

- Graine et Grignote (Rouvroy les Merles - 80, 

farines bio)

- Ferme des tilleuls (Gentelle - 80, fruits bio)

- La boîte à bio (Amiens, vrac sec)

 -Lait Plaisir (Bretagne, lait, crème et beurre bio)



Les Intemporelles
BARRE ROCHER
BROWNIE, GANACHE CHOCOLAT, PRALINÉ COULANT, 
GLAÇAGE ROCHER ET CHANTILLY NOISETTE

BOULE 3 CHOCOLATS

LE FLAN PATISSIER

MERVEILLEUX CHOCOLAT NOIR 70%

MERVEILLEUX CHOCOLAT BLANC

MILLEFEUILLE

PARIS-BREST

Indiv. 4p 6p 8p 10p

5,80€ 24€ 34€ 44€ 54€

Indiv. 4p 6p 8p 10p

5,80€ 24€ 34€ 44€ 54€

Indiv. 4p 6p 8p

4,50€ 18€ 25€ 33€

RELIGIEUSE AU CAFÉ Indiv. 4p 6p 8p 10p

5,70€ 22€ 32€ 42€ 52€

Indiv. 4p 6p 8p 10p

5,70€ 22€ 32€ 42€ 52€

Indiv. 4p 6p 8p 10p

5,70€ 22€ 32€ 42€ 52€

Indiv. 4p 6p 8p 10p

5,50€ 21€ 31€ 41€ 51€

Indiv. 4p 6p 8p 10p

5,70€ 22€ 32€ 42€ 52€

CROUSTILLANT CHOCOLAT AU LAIT, GANACHE CHOCOLAT 
NOIR, BROWNIE, CRÉMEUX CHOCOLAT AU LAIT, MOUSSE 
CHOCOLAT BLANC

CRÉMEUX ET VANILLÉ, À LA VANILLE DE MADAGASCAR. 
UN DE NOS INCONTOURNABLES À TESTER !

MERINGUE FONDANTE ENROBÉE DE CHOCOLAT, 
CHANTILLY CHOCOLAT, COPEAUX DE CHOCOLAT

MERINGUE FONDANTE ENROBÉE DE CHOCOLAT BLANC, 
CHANTILLY CHOCOLAT BLANC-VANILLE, COPEAUX DE 
CHOCOLAT BLANC.

FEUILLETAGE MAISON À LA FARINE BIO DE BLÉ 
SEMI-COMPLÈTE (GRAINE & GRINOTE), CRÈME LÉGÈRE À LA 
VANILLE DE MADAGASCAR.

PÂTE À CHOUX, PRALINÉ COULANT MAISON, NOISETTES 
TORRÉFIÉES, CRÈME AU BEURRE LÉGÈRE AU PRALINÉ.

BOULES DE MOUSSE AU CAFÉ, INSERT DE CHOU CRÉMEUX 
AU CAFÉ, SABLÉ AU CAFÉ, CHOU CRÉMEUX CAFÉ.

TARTE AU CITRON Indiv. 4p 6p 8p 10p

5,70€ 22€ 32€ 42€ 52€
PÂTE SABLÉE, CONFIT D’ÉCORCE DE CITRON, BISCUIT 
MADELEINE, CRÉMEUX CITRON, FLEURS DE MERINGUE.
CITRONS BIOS, ITALIENS OU CORSE



De Saison
Tartes, entremets... 

Venez découvrir en boutique nos  
créations de saison avec les fruits 

du moment. 
Nous travaillons nos fruits frais, bio 
et français ou italiens pour un goût 

authentique et le 
respect de la nature.

Nos Petits Fours
12p 24p 48p

22€ 41€ 76€

PETITS FOURS SUCRÉS
ASSORTIMENTS DE NOS PÂTISSERIES 
DU MOMENT EN FORMAT MINIATURE

+ de 48p

Sur devis



Creations sur Mesure
Nous réalisons vos envies, tout en restant en accord avec 

notre savoir-faire et nos valeurs.

Nos tarifs sont disponibles à la 
demande !

Number Cake Bento CakeNaked Cake

Entremets Layer Cake



Comment passer commande?

Par mail :
patisserie.margot@gmail.com

Par téléphone : 
09 87 55 50 12

En boutique : 
2 rue Henri Barbusse, 80000 Amiens

@lesgateauxdemargot

Il est préférable de passer commande au moins 2 jours à 
l'avance pour ces gâteaux, et pour les créations sur mesure, 

un délai d'une semaine minimum est recommandé.
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